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Vorspeise:

Y o Dahi Puri ,
RN Kleine knusprige geflillte Kugeln mit Aroma—ExplosiofP 45NN

‘.‘- Hauptspeise:
South Indian Thali

Sambar (Linsen-Gemuse-Eintopf)
Tomato Chutney
Lemon Rice / Curd Rice / Rice
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NS fanille-Pudding mit
e fmschem Obst, Safran & Niussen

.........




